UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 - 7:50 BASES cgglNARIAS INGLES | INGLES | ASESORIA ASESORIA
7:50-8:40 BASES Cg;'NAR'AS INGLES | INGLES | ASESORIA INGLES |
BASES CULINARIAS COMUNICACION Y INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE EN
8:40-9:30 TUTORIAS .
G5 HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA ALIMENTOS
. . BASES CULINARIAS COMUNICACION Y INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE EN
9:30-10:20 G5 TUTORIAS HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA ALIMENTOS
. . INTRODUCCION A LA
BASES CULINARIAS  [MATEMATICAS APLICADAS| DESARROLLO HUMANO Y [ INTRODUCCION A LA :
10:20-11:10 ; : GASTRONOMIA
G5 A LA GASTRONOMIA VALORES GASTRONOMIA
11:10-11:40 RECESO
11:40 12:30 BASES CULINARIAS  [MATEMATICAS APLICADAS| DESARROLLO HUMANO Y [ SEGURIDAD E HIGIENE EN |  INTRODUCCION A LA
: . G5 A LA GASTRONOMIA VALORES ALIMENTOS GASTRONOMIA
BASES CULINARIAS . . SEGURIDAD E HIGIENE EN |MATEMATICAS APLICADAS,
12:30- 13:20 G5 ASESORIA ASESORIA ALIMENTOS A LA GASTRONOMIA
. X BASES CULINARIAS . MATEMATICAS APLICADAS|
13:20-14:10 G5 ASESORIA A LA GASTRONOMIA
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: A
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: AUDIOVISUAL K TUTOR: Lic. Karina Hernandez Solis
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Karina Hernandez Solis
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
Tutorias 2 Lic. Karina Hernandez Solis
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
7:00 _ 7:50 ASESORIA BASES CULINARIAS ASESORIA SEGURIDAD E HIGIENE EN COMUNICACION Y
G5 ALIMENTOS HABILIDADES DIGITALES
. . . BASES CULINARIAS . SEGURIDAD E HIGIENE EN COMUNICACION Y
7:50-8:40 ASESORIA G5 ASESORIA ALIMENTOS HABILIDADES DIGITALES
8'40 9 30 INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA DESARROLLO HUMANO Y |MATEMATICAS APLICADAS
. e GASTRONOMIA G5 GASTRONOMIA VALORES A LA GASTRONOMIA
9:30-10:20 INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANO Y [MATEMATICAS APLICADAS
. : GASTRONOMIA G5 GASTRONOMIA VALORES A LA GASTRONOMIA
1020 11: 10 INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS MATEMATICAS APLICADAS| SEGURIDAD E HIGIENE EN TUTORIAS
. . . GASTRONOMIA G5 A LA GASTRONOMIA ALIMENTOS
11:10-11:40 RECESO
. . BASES CULINARIAS  [MATEMATICAS APLICADAS| SEGURIDAD E HIGIENE EN
St INGLES! G5 A LA GASTRONOMIA ALIMENTOS TUTORIAS
12:30- 13:20 ASESORIA BASES CEIS'INARIAS ASESORIA INGLES | INGLES |
13:20-14:10 BASES CUINARIAS ASESORIA INGLES | INGLES |
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: B
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: SALON K4 TUTOR: Ing. Ingrid D. Mayorga Pérez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Mtro. José Alfredo Sobrevilla Solis
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Karina Hernandez Solis
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Haydde Dimas Portilla
Tutorias 2 Lic. Karina Hernandez Solis
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
TUTORIAS BASES CULINARIAS COMUNICACION Y SEGURIDAD E HIGIENE
7:00-7:50 ASESORIA HABILIDADES DIGITALES EN ALIMENTOS
SALON E1 G5
AUDIOVISUAL G G2
TUTORIAS BASES CULINARIAS COMUNICACION Y SEGURIDAD E HIGIENE
7:50-8:40 ASESORIA HABILIDADES DIGITALES EN ALIMENTOS
SALON E1 G5
AUDIOVISUAL G G2
INGLES | INGLES | BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA
8:40-9:30 61 AUDIOVISUAL F s GASTRONOMIA GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL G G2
INGLES | INGLES | BASES CULINARIAS 'NTRODUCC'ONALA 'NTRODUCC'ONALA
9:30-10:20 GASTRONOMIA GASTRONOMIA
Gl AUDIOVISUAL F G5
AUDIOVISUAL G G2
MATEMATICAS APLICADAS|  SEGURIDAD E HIGIENE INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANO Y
p BASES CULINARIAS .
10:20-11:10 A LA GASTRONOMIA EN ALIMENTOS p GASTRONOMIA VALORES
Gl AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL G G2
11:10-11:40 RECESO
1140 1230 | o) SIS | s | wous | suoamox
: : G5 AUDIOVISUAL G
Gl AUDIOVISUAL F G2
MATEMATICAS APLICADAS BASES CULINARIAS
12:30- 13:20 A LA GASTRONOMIA ASESORIA p ASESORIA ASESORIA
Gl
MATEMATICAS APLICADAS
p BASES CULINARIAS . .
13:20-14:10 A LA GASTRONOMIA s ASESORIA ASESORIA
Gl
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: C
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: VARIOS TUTOR: Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Asael de Jesus Ochoa Vicencio
Introduccién a la gastronomia 5 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Bases culinarias 8 Lic. Sofia Azuara Gonzélez
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Tutorias 2 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS APLICADAS | SEGURIDAD E HIGIENE EN DESARROLLO HUMANO Y
. p BASES CULINARIAS
7:00 - 7:50 ASESORIA A LA GASTRONOMIA ALIMENTOS p VALORES
SALON K4 G3 E1
) MATEMATICAS APLICADAS | SEGURIDAD E HIGIENE EN BASES CULINARIAS DESARROLLO HUMANO Y
7:50-8:40 ASESORIA A LA GASTRONOMIA ALIMENTOS pe VALORES
SALON K4 G3 E1
TUTORIAS SEGURIDAD E HIGIENE EN BASES CULINARIAS INGLES |
8:40-9:30 ASESORIA SALON K4 ALIMENTOS s e
G3
. TUTORIAS INGLES | BASES CULINARIAS INGLES |
:30-10: ASESORIA
9:30-10:20 SALON K4 G3 G5 E1
COMUNICACION Y INTRODUCCION A LA INGLES | BASES CULINARIAs | MATEMATICAS APLICADAS
10:20-11:10 | HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA & e A LA GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL K SALON K4 E1
11:10-11:40 RECESO
COMUNICACION Y INTRODUCCION A LA MATEMATICAS APLICADAS
. . BASES CULINARIAS p
11:40 12:30 | HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA ASESORIA p A LA GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL K SALON K4 E1
INGLES | INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
12:30- 13:20 AUDIOVISUAL K GASTRONOMIA ASESORIA p GASTRONOMIA
SALON K4 E1
INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE EN
: . BASES CULINARIAS
13:20-14:10 GASTRONOMIA ASESORIA e ALIMENTOS
AUDIOVISUAL K E1
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: D
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: VARIOS TUTOR: Lic. Carlos Calderén Hernandez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Introduccién a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Carlos Calder6n Hernandez
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Tutorias 2 Lic. Carlos Calderén Hernandez
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
. . . . COMUNICACION Y
7:00 - 7:50 ASESORIA ASESORIA HABILIDADES DIGITALES INGLES | BASES C(LSJIS.INARIAS
. . COMUNICACION Y
7:50-8:40 ASESORIA ASESORIA HABILIDADES DIGITALES INGLES | BASES C;JI;INARIAS
X X MATEMATICAS APLICADAS MATEMATICAS APLICADAS
8:40-9:30 A LA GASTRONOMIA TUTORIAS A LA GASTRONOMIA INGLES | BASES C(LSJIS.INARIAS
MATEMATICAS APLICADAS MATEMATICAS APLICADAS|  SEGURIDAD E HIGIENE
9:30-10:20 h TUTORIAS h BASES CULINARIAS
A LA GASTRONOMIA A LA GASTRONOMIA EN ALIMENTOS s
X . INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE | SEGURIDAD E HIGIENE BASES CULINARIAS
10:20-11:10 INGLES | GASTRONOMIA EN ALIMENTOS EN ALIMENTOS G5
11:10-11:40 RECESDO
INTRODUCCION A LA INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANO Y
11:40 12:30 INGLES | . . BASES CULINARIAS
GASTRONOMIA GASTRONOMIA VALORES pn
, X . . INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANO Y
12:30- 13:20 ASESORIA ASESORIA GASTRONOMIA VALORES BASES CgIS.INARIAS
. INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE BASES CULINARIAS
:20-14: ASESORIA :
13:20-14:10 SESO GASTRONOMIA EN ALIMENTOS G5
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: E
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: E1 TUTOR: Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccién a la gastronomia 5 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Bases culinarias 8 Lic. Sofia Azuara Gonzélez
Inglés | 5 Lic Gisela Merelyn Vazquez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Tutorias 2 Lic. Emmanuel Gyillen Hernandez
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DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
%, ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
X . MATEMATICAS APLICADAS . . BASES CULINARIAS [ MATEMATICAS APLICADAS
7:00 - 7:50 A LA GASTRONOMIA ASESORIA ASESORIA G4 A LA GASTRONOMIA
7:50-8:40 MATEMATICAS APLICADAS INGLES | ASESORIA BASES CULINARIAS  [MATEMATICAS APLICADAS
OYTO- A LA GASTRONOMIA G4 A LA GASTRONOMIA
X X COMUNICACION Y BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
8:40-9:30 HABILIDADES DIGITALES INGLES | INGLES | G4 GASTRONOMIA
COMUNICACION Y BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
9:30-10:20 | 15, pa0es DiITALES INGLES 1 INGLES | G4 GASTRONOMIA
10:20-11:10 | SECURIDADE HIGIENE TUTORIAS DESARROLLO HUMANO Y BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
EN ALIMENTOS VALORES G4 GASTRONOMIA
11:10-11:40 RECESDO
SEGURIDAD E HIGIENE DESARROLLO HUMANO Y BASES CULINARIAS .
11:40 12:30 EN ALIMENTOS TUTORIAS VALORES G4 ASESORIA
. X INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE BASES CULINARIAS .
12:30- 13:20 GASTRONOMIA EN ALIMENTOS G4 ASESORIA
X . INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE BASES CULINARIAS .
13:20-14:10 GASTRONOMIA EN ALIMENTOS G4 ASESORIA
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: F
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: E2 TUTOR: Lic. Karla Luan Arellano Solano
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 Mtra. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccién a la gastronomia 5 Mtra. Wendolyn Escamilla Cruz
Bases culinarias 8 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Inglés | 5 Lic Gisela Merelyn Vazquez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Haydde Dimas Portilla
Tutorias 2 Lic. Karla Luan Arellano Solano
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__ UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
™, ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
X . . COMUNICACION Y BASES CULINARIAS .
7:00 - 7:50 ASESORIA HABILIDADES DIGITALES G4 ASESORIA
COMUNICACION Y BASES CULINARIAS
7:50-8:40 INGLES 1 HABILIDADES DIGITALES G4 INGLES 1
X X SEGURIDAD E HIGIENE EN | MATEMATICAS APLICADAS|  BASES CULINARIAS .
8:40-9:30 LOS ALIMENTOS A LA GASTRONOMIA G4 INGLES | ASESORIA
0:30-10:20 | SECURIDAD E HIGIENE EN | MATEMATICAS APLICADAS|  BASES CULINARIAS INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE EN
OV SY LOS ALIMENTOS A LA GASTRONOMIA G4 GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS
10:20-11:10 |MATEMATICAS APLICADAS TUTORIAS BASES CULINARIAS INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE EN
A LA GASTRONOMIA G4 GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS
11:10-11:40 RECESDO
11:40 12:30 |MATEMATICAS APLICADAS TUTORIAS BASES CULINARIAS INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANO Y
A LA GASTRONOMIA G4 GASTRONOMIA VALORES
. X DESARROLLO HUMANO Y BASES CULINARIAS . INTRODUCCION A LA
12:30- 13:20 INGLES | VALORES G4 ASESORIA GASTRONOMIA
X . . BASES CULINARIAS . INTRODUCCION A LA
13:20-14:10 INGLES | ASESORIA G4 ASESORIA GASTRONOMIA
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2025 GRUPO: G
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO AULA: E3 TUTOR: Lic. Itzel B. Cabrera Salazar
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 Lic. Asael de JesUs Ochoa Vicencio
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Asael de Jesus Ochoa Vicencio
Introduccién a la gastronomia 5 Lic. Anette Michel Fonseca Arvizu
Bases culinarias 8 Lic. Asael de Jesus Ochoa Vicencio
Inglés | 5 Lic. Juan Manuel Hernandez Lara
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Anette Michel Fonseca Arvizu
Tutorias 2 Lic. ltzel Berenice Cabrera Salazar
[roTAL: 37
Elgb6rd

e’

—-
MCP.Arturo H. Tagle Reyes
Director de las carreras de
Gastronomia y Mecatrénica




	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 A.pdf (p.1-2)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 B.pdf (p.3)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 C.pdf (p.4)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 D.pdf (p.5)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 E.pdf (p.6)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 F.pdf (p.7)
	HORARIOS TSU 1ROS.  GASTRONOMIA SEP - DIC 2025 G.pdf (p.8)

